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Chiceo Cereaagli aspiranti cuochi
«Farelo chefe fatica, altro che tv»

L'incontro dei grandi maitre con gli studenti dell’Alberghiero di iSchool
Critiche contro i «reality» dei fornelli: « Ma resta il lavoro piu bello del mondo»

Crescono

le iscriziont:
«Gia due
prime classi,
pensiamo

a una lerza»

TIZIANA SALLESE

s «Unbombardamentoe
unabollamediatica». Nonhanno
usato mezze parole Maurizio Risi,
vicefiduciariodellasezioneber-
gamascadiAmira (Associazione
Maitres Italiani Ristoranti Alber-
ghi),eChicco Cerea, checonilsuo
«DaVittorio» haacceso pitidiuna
stellanel cielo dellaristorazione
bergamasca, per indicare tra-
smissioni come «Masterchef»,
Programmiche,conlospiritoche
animalaveraprofessionedichef,
non hanno nulla a che vedere,
Anzi,sono propriofuorvianti, Ce-
reae Risi, insiemeal grand maitre
Francesco Tassi, ieripomeriggio
inoccasionedell’open
daydellascuola, siso-
nodatiappuntamento

per raccontare ai ra-
gazzidell'Istituto pro-
fessionalealberghiero

di iSchool in via Ghi-

slandi come sono riu-

sciti a diventare dei
fuoriclasse nellasubli-

me arte del cibo. «Da
qualche tempo - ha
sottolineato Maurizio Risichetra
l'altroegestorediristorantia Ber-
gamo, Moscae New York-siassi-
ste a un vero bombardamento
mediatico ditrasmissionidedica-
te alla cucina e al mestiere dello
chef. Sié portati cosiapensareche
per arrivare alla notorieta basti
poco, un po’ di estro e qualche
ricetta ben riuscita e il gioco &
fatto.Non e cosie, tral’altro,biso-
gnaanche ammetterechequello
dicuocoéun mestiereinflaziona-
toe,comepertuttocio cheéinfla-
zionato,laveradifferenzalafalo
studio e laricerca continua del-
l'eccellenza». «Noicuochi-gliha
fatto eco Chicco Cerea — indub-
biamente stiamo vivendo un mo-
mentodorograzieatrasmissioni
tipo “Masterchef”. Bello,ma pri-
ma o poi questo momento deve
finireesideve tornareallarealti,
Elarealta & che farelo chef é un
lavorofaticoso,fattodisacrificie
dedizione, machesoprattutto per
arrivareinaltolastradaélungae
difficile perché - hasottolineato
Cerea-diCraccocen’eunosolo»,
Unlavorobelloe affascinante
dunque, addirittura «il pit1 bello
del mondo», dove perola parola
d’ordine sono sacrificio e fatica.
Sacrificio, faticae dedizione «che

intelevisione non sipercepiscono
nella giusta misura». In pit ha
ripetuto Cerea, «il nostro & un
lavoro chevarubato,nel sensoche
nonsiimparasololeggendo ostu-
diando, masoprattut-
S toosservandochilofa
cercando appunto di
rubarne tuttiisegreti».
A rincarare la dose
controletrasmissioni
televisivededicatealla
cucina anche lo chef
Mario Cornali del ri-
storante «Collina» di
AlmennoSanBartolo-
meo; «Latelevisione e
dicertounvolanoimportante per
lanostraprofessione, maquando
e troppo & troppo, anche perché
certe trasmissionidannoun mes-
saggiofuorviante. Essereungran-
dechefimplicafatica,sacrificioe
rinunce». ComunquesialTstituto
professionale alberghiero di
iSchool gidadessoregistrail tutto
esaurito peril prossimoannosco-
lastico: «Avremo dueclassiprime
- ha dichiarato Valentina Fibbi
checonFrancescoMalcangieti-
tolare della scuola - e visto che
qualche alunno einlista d’attesa
stiamo pensando alla possibilita
diistituireun’altraclasse. Lospa-
zio non ci manea, cosi come le
attrezzature ela professionalita
dei nostri docenti». m
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Lo chef Chicco Cerea all'open day dell'lstituto alberghiero di iSchool: «Il lavoro piu bello del mondo> Frau
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